
Menu déjeuner à 30 €  

(servi uniquement le midi en semaine hors week-end et jours fériés)  
Entrée / plat   OU   Plat / dessert  

 

Menu Terroir à 39 € (midi et soir) 
Entrée, plat, dessert  

 
********** 

 

 
Tarte fine sablée au romarin, Caviar d’aubergine, 

Mozzarella et tomates cerises, Vinaigrette tranchée 
 

OU 
 

Œuf de poule frit et croustillant, 
Concassée de tomate condimentée au basilic 

 
*** 

 
Saumon Label Rouge cuit sur sa peau, Courgette du potager en duxelles,  

Emulsion de tomate aillée 
 

OU 
 

Filet mignon de porc, Piperade de poivron et chorizo ibérique, 
Jus de la cuisson 

 
*** 

 
Baba infusé au thé noir et feuille de figuier, 

Ganache montée au miel, Figue fraîche et en confit 
 

OU 
 

Crémet d’Anjou sur sablé breton,  
Les dernières fraises de la saison et sorbet du même fruit 

 
********** 

 
Supplément fromage : 

 
Assiette de fromages Bio de la ferme Gaborit : 5 € 

OU 
Plateau de fromages : 12 € 

 
Prix net- Service compris (T.V.A. : 10 %) 


