CHATEAU

Menu Louis XVI 55 € (entrée, poisson ou viande et dessert)
Menu Stqﬁ%t 73 € (entrée, poisson, viande et dessert)

Supplément fromage : 12 €

Entrées : 25 €
Velouté glacé de petits pois, Burrata di bufala, Langoustines en verdure potageére
Longe de thon snackée aux fines épices, Croquant de [équmes, Sauce satay

Euf mollet en voile de saumon fumé, Caviar de hareng, Créme de chou-fleur onctueuse

Poissons : 30 €

Filet de Saint-Pierre doré, Condiment citron, Risotto de céleri, Mariniére de coques, Fenouil confit

Blanc de barbue au shiso, Salicornes, Mousseline de poireau anisée, artichaut poivrade, Sauce Noilly Prat

Viandes : 34 €

Pigeonneau de Maulévrier réti sur coffre, Pastilla de cuisse confite aux fruits secs, Polenta crémeuse,
Ceeur de sucrine braisé

Filet de veau doré au sautoir, Chou pak-choi, Grenailles de Noirmoutier confites, Jus a la moutarde de Meaux

Fromages : 15 €

Une sélection de fromages chez Rodolphe Le Meunier, M.O.F, et de notre producteur local la ferme Gaborit

MDesserts: 16 €

Arlettes caramélisées au grué de cacao, Crémeux Andoa Valrhona, Créme glacée a la vanille Bourbon
Soufflé chaud au Grand-Marnier, Sorbet a [orange

Pain de Génes a la pistache, Crémeux au citron vert, Fraises de pays et sorbet du méme fruit

Prix nets, Service compris TVA 10 % ** Toutes nos viandes sont d origine France et tous nos plats sont cuisinés dans

notre établissement. Cependant les produits que nous proposons sont soumis aux variations d approvisionnement du

marché et peuvent, par conséquent, nous faire défaut **




