Wena Degustation & 100 €
Weruw sewsi & onsemblo des convives, jusqn s 1630 au dgenner &t 21600 aw diner

Socord S verres do vin (Sel) :4’06//.9”;0%

Longe de thon juste saisie et servie froide, Déclinaison autour de la betterave et sorbet estragon

b 8:8-4

Foie gras poélé de la Maison Mitteault, Poire pochée aux épices et confiture de vin

b 8:8-¢

Lotte des cites bretonnes, Artichauts crémeux et rotis, Quelques moules et soupe de poissons

b 8:8-¢

Raviole épinards et pignons de pin, Emulsion parmesan

b 8:8-4

Filet de veau r6ti, mousseline de pommes de terre du potager, Brocolini et jus de viande

b 8:8-4

Déme chocolat Andoa, Brownie cacahuete, Whisky en crémeux, Ecume et glacé

b 8:8-¢

Soufflé chaud au citron jaune, Sorbet citron-basilic

£:8°2-8:8:8:2-8-8:8:8:8:2-8-8:8:9"4

lyppleinens fromage : 12€

Une sélection de fromages chez Rodolphe Le Meunier, M.O.F,
et de notre producteur local la ferme Gaborit

Toutes nos viandes sont d origine France et nos plats cuisinés dans notre établissement.
Les produits que nous proposons sont soumis aux variations d approvisionnement du marché et peuvent nous faire défaut.

Prix nets — Service compris TV.A 10 %



